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食堂半 
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单 价 合 计

0.01 蔬菜类

1 0.01.001 红薯叶 个大无烂点整齐 斤 600

2 0.01.002 毛白菜 无泥沙、无虫、颜色鲜嫩 斤 10000

3 0.01.003 黄芽白 无虫新鲜 斤 400

4 0.01.004 大白菜 包心无虫无烂、2 斤-3 斤/1 棵 斤 10000

5 0.01.005 生菜 颜色鲜艳,无虫、无泥沙 斤 1600

6 0.01.007 罗马西生菜 新鲜色泽光鲜 斤 100

7 0.01.009 紫包菜 包心无虫无烂、1.5－2 斤/1 棵 斤 100

8 0.01.010 京包菜 包心无虫无烂、1.5－2 斤/1 棵 斤 10000

9 0.01.011 娃娃菜 无泥沙、新鲜、无腐烂、包装的 斤 1000

10 0.01.014 茼蒿 新鲜干净无烂、15-20cm 斤 400

11 0.01.015 奶白菜 新鲜干净无烂、长 18-20cm 斤 1600

12 0.01.016 韭菜
色泽青悴嫩，无烂无黄叶、长 25-

30cm
斤 800

13 0.01.017 韭黄
无冻伤、无烂、色泽鲜艳、长 25-

30cm
斤 600

14 0.01.018 韭菜花 颜色碧绿、鲜嫩、长 22-26cm 斤 200

15 0.01.020 香菜 无泥沙、鲜嫩、大小均匀 斤 3000

16 0.01.021 小白菜 鲜艳青翠，大小均匀， 斤 20000

17 0.01.022 菜心 斤 2000
1.深绿色卵圆形厚叶片,菜苔浅绿色,

18 0.01.023 红菜苔 无虫新鲜 斤 1600

19 0.01.024 上海青
无泥沙、无虫、颜色鲜嫩、8-10 

颗/斤
斤 2000

20 0.01.025 苋菜 无泥沙、腐烂、无虫、颜色鲜嫩 斤 800

21 0.01.026 油麦菜 无虫、无泥沙、鲜嫩、长 25-30cm 斤 30000

22 0.01.027 苦麦菜 无泥沙,无虫、颜色鲜嫩 斤 1000

23 0.01.028 空心菜 无虫、无泥沙、鲜嫩、长 25-30cm 斤 2600

24 0.01.029 菠菜 无虫、无泥沙、鲜嫩 斤 400

25 0.01.031 绿豆芽 无腐烂、洁白、长短均匀 斤 1200

26 0.01.032 黄豆芽 无腐烂、洁白、长短均匀 斤 1000

27 0.01.033 花菜
颜色洁白、无虫、无黑点。长约 18-

22cm、1-1.5 斤/个
斤 20000

28 0.01.034 西兰花
鲜艳无虫，颜色碧绿，无开花长约 

15-18cm、0.5-1 斤/ 个
斤 1400

29 0.01.035 进口西芹
青翠绿、嫩脆、长 35-37cm、1.2-1.5 

斤/条
斤 400

30 0.01.036 香芹 青黄色、嫩脆、7－10 条/1 斤 斤 2000

31 0.01.037 鲜菀豆粒 颜色碧绿、大小均匀、无杂物 斤 400

32 0.01.038 扁豆 无虫害、鲜嫩 斤 200

33 0.01.040 带壳毛豆 新鲜干净无烂 斤 300

34 0.01.041 毛豆米 新鲜干净无烂 斤 240

35 0.01.042 荷兰豆
大小均匀、鲜嫩、颜色碧绿、长 10cm-

12cm
斤 100

36 0.01.043 豆角
无虫、翠绿、长短一致、长 45cm-

50cm
斤 10000



37 0.01.044 四季豆
无虫、翠绿、长短一致(去筋)、长 

15cm-18cm
斤 8000

38 0.01.045 红杭椒 新鲜.无水、长 14-17cm、70 条/
斤

斤 600

39 0.01.046 青杭椒 新鲜.无水、长 15-18cm、46 条/
斤

斤 600

40 0.01.047 指天椒 新鲜无杂质 斤 200

41 0.01.048 鲜尖椒
鲜艳青黄皮、无烂、长 27-28cm、

13 条/斤
斤 20000

42 0.01.049 鲜红椒 鲜红、无烂、长 27-28cm、13 条/
斤

斤 1000

43 0.01.050 圆青椒 新鲜无烂、大小均匀、3-4 个/斤 斤 400

44 0.01.051 红圆椒 鲜红无烂、大小均匀、3-4 个/斤 斤 200

45 0.01.052 黄圆椒 新鲜干净无烂、3-4 个/斤 斤 200

46 0.01.053 豆苗 均匀无虫 斤 400

47 0.01.054 胡萝卜 无烂鲜红、长 22-25cm、4 条/斤 斤 30000

48 0.01.055 白萝卜
洁白嫩脆、无烂、无老筋、无樱。长 

24-26cm、1 条/斤
斤 4000

49 0.01.056 青萝卜
颜色碧绿、肉质鲜嫩、大小均匀、0.5-

1 斤/条
斤 800

50 0.01.057
土 豆（东北
新土豆）

椭圆形无烂点、长 12-14cm、每个 
300g 以上

斤 40000

51 0.01.058 洋葱 颜色桃红、无腐烂、无空心、3 个
/斤

斤 10000

52 0.01.059 大葱 葱白长 50-52cm、4 条/斤 斤 800

53 0.01.061 蒜米 无烂无异味、大小均匀、洁白 斤 400

54 0.01.063 蒜芯
颜色碧绿、鲜嫩、长 60cm 左右、

35 条/斤
斤 400

55 0.01.064 蒜苗 无黄叶、无泥沙、大小均匀 斤 600

56 0.01.065 仔姜 肉质鲜嫩，洁白，无泥沙 斤 600

57 0.01.066 生姜 大小均匀，无泥沙 5－6 块/1 斤 斤 600

58 0.01.067
西红柿（本

地）
形状整齐均匀味甜，无烂点、黑斑

。
斤 30000

59 0.01.068 小番茄 形状整齐均匀味甜，无烂点、黑斑
。

斤 400

60 0.01.069 茄瓜

1.果实长棒形，微弯曲，紫色，有光

泽，肉白色；2.长约 17-22cm， 横茎 
3-4cm；3.单个重 0.3-0.4 斤，削去

蒂部干枯部分。

斤 3000

61 0.01.070 心里美萝卜 大小均匀新鲜、3－4 个/斤 斤 100

62 0.01.071 老南瓜 个大无烂点整齐 斤

63 0.01.072 小南瓜
颜色碧绿、鲜嫩无碰伤、0.4-0.6 

斤/个
斤 600

64 0.01.073 冬瓜 颜色墨绿、无腐烂、7 斤以上/个 斤 40000

65 0.01.074 苦瓜 颜色鲜嫩、大小均匀、2-4 条/斤 斤 400

66 0.01.075 丝瓜 嫩脆，无烂，大小均匀、长 50-
60cm

斤 1000

67

0.01.077 青瓜

1.果实长圆柱形、深绿色有光泽,果皮
有刺瘤密,部分末端有浅 黄色纵纹或蒂

部细小,肉厚浅黄白色、种籽嫩细成披

针形；2. 瓜长 25-30cm，横径 2.5-

3.5cm，单个重 0.3-0.8 斤；3.无农 

0

斤 20000

70 0.01.078 青瓜仔 新鲜肉嫩 5-6 条/1 斤 斤 400

71 0.01.079 东北旱黄瓜 新鲜、大小均匀、1--2 条/斤 斤 1600

72 0.01.080
篙苞肉（利用
率≥90﹪）

颜色洁白、大小均匀、肉质鲜嫩 斤 400

73 0.01.081
青笋肉（利用
率≥90﹪）

无泥沙、肉质鲜嫩、长 50-52cm、2-3 

条/斤
斤 10000



74 0.01.082 小竹笋 颜色洁白、大小均匀、肉质鲜嫩 斤 400

75 0.01.089 水发冬笋 一级无杂质散装 斤 400

76 0.01.090 东北粘玉米 无虫个大、金黄色 斤 1200

77 0.01.091 玉米棒 均匀无虫、18-20cm、3 条/斤 斤 1200

78 0.01.092 甜玉米 每条 18－20CM 二条一斤 斤 1200

79 0.01.093 鲜淮山 无泥沙、大小均匀 斤 1000

80 0.01.094 红薯 无泥沙、无腐烂、大小均匀 斤 400

81 0.01.095 莲藕 无泥沙、无腐烂、肉质洁白 斤 10000

82 0.01.096 香芋
新鲜干净无烂、长 25cm、直径 10cm、

1 斤/个
斤 400

83 0.01.098 脆笋丝 袋装、新鲜 袋 600

84 0.01.099
香椿

整齐新鲜去头 斤 100

85 1.果实近圆形，肩沟不明显，果色鲜
红；2.单个重 0.3-0.4 斤， 表皮洁

净，无压损、破裂等现象。

0

86 0.01.100
西红柿(无土

栽培)
斤 3000

87 0.01.101
土豆（荷兰新

土豆）
椭圆形无烂点、长 12-14cm、每个 

300g 以上
斤 8000

88 0.01.102 鲜尖椒
鲜艳青翠、无烂、长 14-17cm、

16-19 条/斤
斤 10000

0.02 鲜菌、海菜类 0

89 0.02.001 鲜茶树菇 新鲜无杂质 斤 200

90 0.02.002 杏鲍茹 新鲜 斤 1000

91 0.02.003 金针菇 新鲜无变质、无烂 斤 600

92 0.02.004 散装袖珍菇 颜色洁白、无杂质、无异味 斤 1200

93 0.02.005 香菇 无水份、大小均匀一致、25-35 只
/斤

斤 400

94 0.02.006 平菇 无水份、大小均匀一致、洁白 斤 600

95 0.02.007 新鲜海带结 颜色碧绿、无杂物、无异味 斤 400

96 0.02.008 海带片 颜色碧绿、无杂物、无异味 斤 600

97 0.02.009 泡发海带丝 颜色碧绿、无杂物、无异味 斤 600

98 0.03 淹泡、蔬菜类 0

99 0.03.001 酸豆角 无杂质、无异味、排列整齐 斤 300

100 0.03.002 酸菜 无杂质、无异味 斤 400

101 0.03.003 梅菜 干的金黄色 斤 400

102 0.03.004 腌雪里红 一级无杂质散装 斤 800

103 0.03.005 广东萝卜干 无杂质、无异味 斤 1000

104 0.03.006 湖南辣萝卜干 一级无杂质散装 斤 600

0.04
鲜猪，牛，羊

类
0

105 0.04.01 鲜牛心 散装一级干水 斤 200

106 0.04.02 鲜牛肚 散装一级干水 斤 400

107 0.04.03 鲜牛肉 散装一级干水 斤 240

108 0.04.04 鲜牛腩 散装一级干水 斤 600

109 0.04.05 羊肉 新鲜无水一级(无骨) 斤 100

110 0.04.06 鲜前瘦肉 新鲜无水一级 斤 5000

111 0.04.07 鲜猪扒肉 新鲜无水一级 斤 400

112 0.04.08 鲜前上肉 新鲜无水一级、 (无黑毛) 斤 20000

113 0.04.09 鲜后瘦肉 新鲜无水一级、 (无黑毛) 斤 5000

114 0.04.10 鲜猪头肉 新鲜无水一级、(无黑毛) 斤 1000



115 0.04.11 鲜后上肉 新鲜无水一级、 (无黑毛) 斤 1000

116 0.04.12 去皮肥肉 新鲜无水一级 斤 600

117 0.04.13 猪肝 新鲜无水一级 斤 800

118 0.04.14
三层肉（五花

肉）
新鲜无水一级、(无黑毛) 斤 5200

119 0.04.15 猪排骨 新鲜优质 斤 2000

120 0.04.16 大肠头 新鲜无水一级 斤 1000

121 0.04.17 猪龙骨 新鲜优质 斤 1000

122 0.04.18 猪筒骨 新鲜优质 斤 1000

123 0.04.19 猪耳朵 利用率 85%新鲜无毛少肉（少耳
根）

斤 400

124 0.04.20 猪肚 新鲜无水一级 斤 200

125 0.04.21 猪手 新鲜无毛少肉 斤 1600

126 鲜鱼类 0

127 0.05.01 大头鱼 鲜活、4 斤/条以上 斤 2400

128 0.05.02 大头鱼尾 杀好干净 斤 3200

129 0.05.03 黄鳝 新鲜、杀好，5-6 条/斤 斤 200

130 0.05.04 白鲫鱼 鲜活、验收后杀好洗净 斤 480

131 0.05.05 鲤鱼 鲜活、验收后杀好洗净 斤 2400

132 0.05.06 鲩鱼 鲜活、验收后杀好洗净 斤 4000

133 0.05.07 泥鳅 新鲜中大，15-20 条/斤 斤 600

134 0.05.08 桂鱼 鲜活 1 斤以上 斤 100

135 0.05.09 鲈鱼 新鲜 500g/条 斤 100

136 0.05.10 鲜活基围虾 新鲜无水一级 斤 20

137 0.05.11 江鳊鱼 新鲜无水一级 斤 100

138 0.05.12 河虾 鲜活、 斤 400

139 0.05.13 牛蛙 鲜活过称后杀好 斤 600

0.06 豆制食品 0

140 0.06.01
水豆腐

10 斤/板 板 1000

141 0.06.02 12 斤/板 板 2000

142 0.06.03 木板豆腐 6 斤/板 板 1000

143 0.06.04 豆腐皮 新鲜无水一级 斤 200

144 0.06.05 油豆腐 无杂质色金黄 斤 600

145 0.06.06 鸡蛋豆腐 24 包/箱、350g/包 箱 50

146 0.06.07 珍珠油豆腐 无杂质色金黄 斤 48

147 0.06.08 磨芋豆腐 新鲜、干水 斤 4800

148 0.06.09 黄豆干 新鲜、干水 斤 3000

149 0.06.10 白豆干 新鲜、干水 斤 4000

150 0.06.11 五香豆干 新鲜无水一级 斤 3200

151 0.06.12 攸县腊香干 新鲜、干水 斤 3000

152 0.06.13 湖南臭豆腐干 正宗 斤 60

153 0.06.14 五香豆腐丝 新鲜、干水份无杂质 斤 800

154 0.06.16 老豆腐 干的、无水份无杂质 斤 2400

155 0.06.17 五香素鸡 干水、一级 斤 800

156 0.06.18 内脂豆腐 250g/盒 盒 800

157 0.06.19 熏香干 新鲜、干水份无杂质 斤 1000

0.06 蛋类 0



158 0.06.01 鹌鹑蛋 新鲜、好 斤 100

159 0.06.02 鲜鸡蛋 7-8 个/斤新鲜好普通白皮 箱 10000

160 0.06.03 鲜鸭蛋 新鲜、好 斤 1000

161 0.06.04 红心咸蛋 湖北红泥有油、7-8 个/斤 个 3800

162 0.06.05 五香皮蛋 无铅五香 只 4800

163 0.06.06 咸蛋黄 20 个/每包 包 200

164 0.06.07 光鸡 杀好干净无毛 斤 400

165 0.06.08 光鸭 杀好干净无毛 斤 400

合计


